
VELKOMMEN
TIL OSS!



I en tidligere tidsalder sto sjøhuset mellom en rekke lignende bygninger langs
den sørøstlige kaia. Det ble reist i 1886 av skipsrederen Johannes Johannessen
Egge på et område som tidligere ble kalt ”Langebanen”. 

Gjennom årene har sjøhuset endret eiere flere ganger, og den indre
virksomheten har også utviklet seg. Opprinnelig ble første etasje brukt til å
salte sild, mens resten av bygningen ble brukt til lagring, reparasjon av
fiskeredskaper og barking av garn. 

På begynnelsen av 1900-tallet ser det ut til at ”Naustet” opplevde en turbulent
tilværelse. I 1908 installerte K. Smedvig elektriske maskiner. Fra 1929 drev
Sigurd Zeim med skraphandel på eiendommen, som ble videreført av Olav
Midtun frem til 1958. Fra 1958 til 1989 ble det brukt som lagerlokale,
sildesalting og filetering for Sigurd Haavik AS, før Saga hotellene AS overtok. 

Våren 1994 ble det besluttet å restaurere bygningen og gjøre den om til en
restaurant i tilknytning til Hotel Maritim. Åpningen av Naustet Restaurant fant
sted den 8. august 1994.

NAUSTETS HISTORIE



Moet & Chandon Imperial Brut
Champagne, Frankrike

Canard-Duchene Brut
Champagne, Frankrike

Ferdinand Bonnet Grande Reserva
Champagne, Frankrike

– – – – – – – – – – – – – – – – – –

Alde Eplesider
Hardanger, Norge

Himmelkveveri Bringebærlagret sider
Oa Microsideri, Norge

Radise Bianco Spumante Mill Extra Dry
Treviso, Italia

Château Cazeau Crémant Bordeaux
Bordeaux, Frankrike

Ridgeview Cavendish
Sussex, England

595,-

520,-

635,-

735,-

1050,-

CHAMPAGNE / MUSSERENDE

135,-

Glass Flaske

995,-

1150,-

1250,-

https://askoservering.no/vare/6195911
https://askoservering.no/vare/4293676


JULENS ANBEFALING
HUMMERBISQUE

Fenikkel og blomkål  crudité, posjert hummer og skalldyrolje.
Inneholder: melk, skalldyr, selleri, sulfitt

∞
LUTEFISK 

Ertestuing, bacon, mandelpotet og sennepsaus.
Inneholder: fisk, melk, sennep

Liker du flatbrød , brunost eller noe annet til lutefisk? Spør din servitør, vi fikser det meste.
 

eller

SVINERIBBE FRA BLÅBÆRGRIS
Julepølse, hjemmelaget medisterkake og epler. 

Rødkål, svisker, mandelpotet og ribbesaus. 
Inneholder: hvete, melk, selleri, sennep

 
eller

PINNEKJØTT FRA LUNDAL
Kålrotstappe, mandelpotet og pinnefett.

Inneholder: melk
∞

RISKREM
Med hjemmerørt jordbærsaus på norske bær.

Inneholder: melk

3 retters julemeny
3 retters vinpakke         

1190,-
635,-

NAUSTETS 3 RETTERS
HUMMERBISQUE

Fennikel- og blomkål crudité, posjert hummer og skalldyrolje.
Inneholder: melk, skalldyr, selleri, sulfitt

∞
BAKT TORSK

Servert med gulrotpuré og bakt gulrot.
Broccolini og sakesyltet rødkål.

Pommes Anna og Sandefjordsmør tilsmakt sitron.
Inneholder: fisk, melk, sulfitt, bløtdyr, selleri

eller

INDREFILET AV OKSE
Servert med rødbet og variasjon på sellerirot og broccolini.

Bakte småptoteter og rødvinssaus tilsmakt timian og hvitløk.
Inneholder: melk, sulfitt, selleri 

∞
SJOKOLADE PANNA COTTA

Syltede kirsebær, sjokoladesnø og kryddercrumble.
Inneholder: melk, hvete, egg, soya, mandel

3 retters meny
3 retters vinpakke         

895,-
635,-



FORRETT

GRAVET HJORT
Variasjon av jordskokk og ristede hasselnøtter.
Tyttebær og grønnkålchips.
Innholder: melk, hasselnøtter, sulfitt

RAKØRRET FRA VALDRES
Servert med syltede rødbeter, rødløk og dill.
Pisket Rørosrømme og ertebrød.
Inneholder: fisk, melk, hvete, sulfitt

HUMMERBISQUE
Fennikel- og blomkålcrudite, 
posjert hummer, skalldyrolje.
Inneholder: melk, skalldyr, selleri, sulfitt

265,-

245,-

270,-

HOVEDRETT

BAKT TORSK
Servert med gulrotpuré og bakt gulrot.
Broccolini og sakesyltet rødkål.
Pommes Anna og Sandefjordsmør tilsmakt sitron.
Inneholder: fisk, melk, sulfitt, bløtdyr, selleri

INDREFILET AV OKSE
Servert med rødbet, broccolini og variasjon av sellerirot.
Bakte småptoteter og rødvinssaus tilsmakt timian og
hvitløk.
Inneholder: melk, sulfitt, selleri 

520,-

520,-



LUTEFISK 
(2 serveringer)
Ertestuing, bacon, mandelpotet og sennepsaus.
Inneholder: fisk, melk, sennep
Liker du flatbrød , brunost eller noe annet til lutefisk? Spør din servitør, vi
fikser det meste.

JULENS VEGETAR
Nøttebiff
Confitert kålrot, beter, rosenkål og grønnkålchips.
Pommes Anna og gremulata. 
Inneholder: cashewnøtter, selleri, havre, mandler, sulfitt, melk

SVINERIBBE FRA BLÅBÆRGRIS
Julepølse, hjemmelaget medisterkake og epler.
Rødkål, svisker, mandelpotet og ribbesaus.
Inneholder: hvete, melk, selleri, sennep

PINNEKJØTT FRA LUNDAL
Kålrotstappe, mandelpotet og pinnefett.
Inneholder: melk

VARM JULEMAT FRA FAT
Anbefales til hele bordet. Serveres på felles delefat, 
pinnekjøtt fra Lundal, svineribbe, julepølse og hjemmelaget
medisterkake. Rødkål, kålrotstappe, svisker, epler, kokte
poteter, ribbesaus og pinnefett.
Inneholder: hvete, melk, selleri, sennep

Barn under 12 år kan bestille barneporsjon til redusert pris.

JULEMAT

785,-

 

445,-

785,-

785,-

785,-



DESSERT

SJOKOLADE PANNACOTTA
Syltede kirsebær, sjokoladesnø og kryddercrumble.
Inneholder: melk, hvete, egg, soya, mandel

RISKREM
Hjemmerørt jordbærsaus på norske bær.
Inneholder: melk

MULTEKREM 
Med krumkake.
Inneholder: melk, egg, hvete

EN SMAK IS
Marinerte bær.
Innholder: melk, egg

TO SMAKER IS
Marinerte bær.
Innholder: melk, egg

175,-

185,-

210,-

115,-

140,-

KAFFE & TE 
Kaffe fra Austrått 
Te fra Gravraak Teatelier  
Caffè latte       
Cappuccino  
Espresso

 52,-
 52,-

        62,-
        62,-

54,-

DESSERTVIN & PORTVIN
Grahams 20 Tawny        
Tesauro Recioto Valpolicella       
Bærkraft, Oa Microsideri
Epli Issider 
Haider Chardonnay Beerenauslese

167,-
165,-
156,-
175,-
156,-



Hans Geissler Riesling
Mosel, Tyskland

Pra Soave Classico Ca´De Napa
Garganega, Soave, Veneto, Italia

Vuillemez Macon-Villages
Chardonnay, Burgund, Frankrike

Louis Moreau Chablis
Chardonnay, Burgund, Frankrike

Quntas De Melgaco Alvarinho
Minho, Portugal

Sauterau Sancerre
Sauvignon Blanc, Loire, Frankrike

Thymiopoulos Atma White
Xinomavro, Malagousia, Hellas

Caiano Vino Bianco
Malvasia, Trebbiano, Toscana, Italia

Fram Chenin Blanc
Western Cape, Sør-Afrika

Malvira Roero Arneis
Piemonte, Italia

Trimbach Gewürztraminer
Gewurstraminer, Alsace, Frankrike

Dom. Chapelle Santenay Blanc
Chardonnay, Burgund, Frankrike

Louis Moreau Chablis Grand Cru Les Clos 
Chardonnay, Burgund, Frankrike

HVITVIN

Alle våre viner inneholder sulfitt.

652,-

688,-

791,-

905,-

715,-

985,-

795,-

723,-

815,-

920,-

905,-

1126,-

1295,-

141,-

145,-

154,-

181,-

ROSÉVIN

Chateau D'esclan The Pale
Cinsault, Grenache, Syrah, Caladoc, Provence, Frankrike

Niven Mujer Criolla
Mendoza, Argentina

710,-

755,-

144,-

Glass Flaske

Glass Flaske

https://askoservering.no/vare/6738884
https://askoservering.no/vare/6738884
https://askoservering.no/vare/6323257
https://askoservering.no/vare/6738884
https://askoservering.no/vare/6738884
https://askoservering.no/vare/6738884


Chianti Classico
Sangiovese, Toscana, Italia

Caiano Chianti Classico Riserva
Sangiovese, Toscana, Italia 

Les Oliviers
Grenache, Syrah, Carignan, Rhône, Frankrike

Robert Weil Spätburgunder
Pinot Noir, Rheingau, Tyskland

Cecilia Beretta, Valpolicella Ripasso
Corvina, Rondinella, Molinara, Veneto, Italia

Terrazas de Los Andes
Malbec, Mendoza, Argentina

Quinta Do Ataide
Douro, Portugal

Borgogno Barbera D’Alba
Barbera, Piemonte, Italia

Mirafiore Barolo
Nebbiolo, Piemonte, Italia

Thymiopoulos Naoussa Alta
Xinomavro, Makedonia, Hellas

Millebuis Mercurey
Pinot noir, Burgund, Frankrike

Château Cissac
Cab. Sauvignon, Merlot, Bordeaux, Frankrike

Caiano Chianti Classico Riserva, 1,5 l
Sangiovese, Toscana, Italia

RØDVIN
652,-

945,-

810,-

745,-

792,-

795,-

821,-

838,-

995,-

725,-

989,-

1395,-

1720,-

141,-

205,-

169,-

159,-

Glass Flaske

Alle våre viner inneholder sulfitt.



ALKOHOLFRITT

ALT Blanc De Blancs
Frisider Eple   
Askim Eple & Kirsebær

Carlsberg Non Alcohol
Mariestad
Isbjørn glutenfri
Kronenbourg Blanc 0,0%

Eira Sparkling
Arctic Lemon/Lime
Coca Cola / Cola Zero
Fanta Orange
Sprite Zero
Safteriet Juice

0,75
0,75
0,75

0,33
0,33
0,33
0,33

0,70
0,33
0,33
0,33
0,33
0,25

433,-
385,-

   185,-

 
98,-

102,-
102,-
102,-

89,-
62,-
62,-
62,-
62,-
89,-

ØL / CIDER
Carlsberg
Kronenburg 1664 Blanc 
Frydenlund Juicy IPA        
Brooklyn Lager 
Somersby Pear 
Brooklyn East IPA
Ringnes lite
Corona Extra  
Staurhedning Ingefærøl

Ringnes Juleøl
7Fjell Julestjerne 
Jacobsen Christmas ale 
Sagene rød jul
Halvors jul 

119,-
  82,- 
  82,-  
112,-
126,- 
141,-
125,-
134,-
139,-

124,-
141,-
378,-
134,-
188,-

0,40
0,25
0,25 
0,33 
0,33
0,33
0,33
0,33
0,33

0,33
0,33
0,70
0,33
0,44

0,6
0,5
0,4
0,5
0,5

/
/
/
/
/

/
/
/
/
/

171,-
158,-
128,-
167,-
179,-



DRINK

Aperol Spritz 
Hugo Spritz
Moscow Mule   
Vodka & mineralvann        
Gordons Gin Tonic 
Bareksten Gin Tonic 
Nordés Gin Tonic 
Kaffe & Baileys   
Irish Coffee 
Captain Morgan Spiced & mineralvann  

160,-
160,-
155,-
155,-
155,-
165,-
165,-
145,-
172,-
155,-

AKEVITT
Hiernagla juleakevitt
Hiernagla fatmodnet             
Bareksten            
Gammel Opland      
Gammel Reserve      
Lysholm linie   
Gilde juleakevitt
Morsa

130,-
130,-
130,-
130,-
135,-
130,-
120,-
135,-

COGNAC/ BRANDY
De Luze VSOP          
De Luze XO  
Hennesy XO

156,-
168,-
395,-

Dartigalongue Bas Armagnac X.O.     
Christian Drouin Le Calvados 
Dell’Ornellaia Grappa Riserva

186,-
163,-
175,-



Ron Zacapa Centenario 23   
Hiernagla

175,-
155,-

ROM

WHISKY

Bulleit Rye
Jack Daniels 
Jameson
Johnnie Walker Black
Johnnie Walker Blue Label
Laphroaig 10 YO
Macallan 12 Double Cask
Nikka Singel malt Yoichi
Hiernagla

132,-
115,-
127,-
148,-
310,-
162,-
165,-
259,-
210,-

Baileys
Kahlua
Tia Maria
Cointreau
Drambuie
St. Halvard
Genever
Dom Benedictine

98,-
89,-
89,-

120,-
120,-
120,-
120,-
130,-

LIKØR
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