
BUFFETMENY

VELKOMMEN TIL QUALITY HOTEL MARITIM
- DER GODE SELSKAPER BLIR TIL VARIGE MINNER 
 

Minimum antall på er buffet 20 personer 
 
Bankettoppdekking     125,- per person
Dette inkluderer egne lokaler, belysning, enkel dekor, oppdekking med hvite duker og 
tøyservietter

Vennligst gi beskjed om allergier og andre forbehold. 
Vi tar forbehold om prisendring og råvare tilgang. 



SMØREMAT

SMØRBRØD 

Roastbiff 
remulade, sylteagurk, syltet rødløk, 
maldonsalt, cherry tomat

Håndpillede reker
majones, sitronskive, agurkskive, dill-dusk

Røkelaks fra Espevær
eggerøre, sitronskive, agurkbånd

Karbonade
bløtstekt løk, remulade, tomatbåt,
sylteagurk

Nyyyt skinke
hjemmelaget italiensk salat, cherrytomat, 
agurkbånd

62,- per stk
(vi anbefaler å beregne 3 per pers)

WRAPS OG BAGUETTER

Soft baguette
Nyyt skinke og jarlsberg, salat, paprika, 
smør, agurk

Soft baguette
grillede grønnsaker, hummus (vegetar)

Grov baguette
salami, brie, salat, syltet løk, tomat

Grov baguette
grillet aubergine og paprika, chevre, salat

Wraps
kylling med karri, salat, agurk, paprika

Wraps
grillede grønnsaker, hummus (vegetar)

Kr 120,- per stk

DANSKE SMØRBRØD

Leverpostei fra Nyyyt
bacon, rødbet, stekt sopp og løk

Rørt tartar
kapers, pepperrot

Skakkeaure
kremet eggerøre, reddik

Toast Skagen
Skagenrøre på ristet brød

Roastbiff
sprøstekt løk, dansk remulade, tomat

82,- per stk
(vi anbefaler å beregne 2-3 pr pers)



VÅR TRADISJONELLE

KALDT

Røykelaks fra Espevær røykeri, eggerøre (fisk, melk)
Gravlaks, sennepssaus (sennep, sulfitt, fisk)
To typer sild fra Kyvik (fisk)
Roastbiff, remulade og rødløk (egg, sulfitt)
Tre typer spekemat fra Nyyyt, seterrømme fra Røros (melk)

VARMT

Oksekarbonader med stekt løk (melk)
Marinert kylling, kremet kål med sennep og pepperrot (melk, sennep)
Pølse, syrlig kål, sennep (sennep, sulfitt) 

SALAT

Potetsalat med rømme, majones og løk (melk, egg, sennep)
Skagensalat (melk, skalldyr)
Pastasalat med syltet shimegi sopp, løk, tomat (sulfitt, egg, hvete)
Blandet salat og vinaigrette (sulfitt)
Nystekt brød og flatbrød (melk, rug, hvete)

Buffet   425,- 
  
Tillegg dessert     + 85,-
Dronning Maud (melk, egg)



SMÅRETTER 

KALDT

Baconsurrede dadler
Skakkeaure fra Etne med avokadokrem (fisk, melk)
Salat med marinerte reker (skalldyr)
Spekeskinke fra Nyyyt og 2 typer lokale spekepølser, tomat– og chilimarmelade
Variasjon på 2 oster, syltetøy fra Tveit gård og ristede salte mandler (melk, mandel)

VARMT
 
Klippfiskboller, chilimajones (melk, egg, fisk)
Kokkens kjøttboller i picante tomatsaus, toppet med Hogganvik ost (melk)
Confitert tynnribbe med syrlig kål og puffet svor (sulfitt, sennep)
Poteter, sriracha, rømme (melk)

SALATER

Grillede grønnsaker med hummus (melk, skalldyr)
Marinert sopp, løk, soltørkettomat, fetaost (melk, sulfitt)
Hjertesalat med Cæsar dressing, parmesan og brødkrutonger (melk, hvete)
Focaccia, tapenade, oliven, patrons, marinert jalapeno og aioli (melk, hvete, egg)

Buffet pris  510,-

Tillegg          + 95,-
Kyllingspyd og sataysaus med peanøtter og kokos (peanøtter)
Hjemmerøykt torsk, oliven, tomat (fisk)
Pastasalat med syltet shimegi sopp, løk, tomat (hvete, egg, sulfitt)

Tillegg dessert 2 smaker + 75,-



ASIATISK BUFFET

KALDT

Marinert svinenakke (fisk)
Nuddelsalat med argentinskereker (skalldyr,sesam)
Papayasalat
Tunfisk tatakii (fisk, soya, hvete, sesam)
Kimchi
Asiatisk Grønn Salat (egg,sennep, fisk, skaldyr, melk)

VARMT

Krabbeklør i pepperglace (skalldyr, soya, hvete)
Asiatisk BBQ svinenakke med- søtsoya og cashewnøtter (hvete, soya, cashewnøtter fisk, selleri)
Bakt Torsk med grønnsaker (selleri, sesam, fisk)
Grønnsaker i grønn karri med ris (selleri)
Steambuns, Koreansk fritert kylling, kinakål  (hvete, soya, sesam)
Okse i Chopsuey (soya, hvete, selleri,skalldyr, fisk)

Buffet pris   545,-

Tilvalg 
Kongereker i hvitløk og chili (skalldyr)     55,- 
Vårruller (hvete, soya)          32,- 
Ferske vårruller, kylling (soya, hvete, skalldyr, selleri)  55,-


