Buffetmeny 2025

Vare tradisjonelle

Kaldt

Roykelaks fra Espevaer rgykeri, eggergre (fisk, melk)

Gravlaks, sennepssaus (sennep, sulfitt, fisk)

2 typer sild fra Kyvik (fisk, sennep, melk)

Roastbiff, remulade og r@d|gk (egg, sennep, sulfitt)

3 typer spekemat fra Nyyyt, seterramme fra Rgros (melk, sennep)

Varmt

Oksekarbonader med stekt Igk (melk)

Marinert kylling, kremet kal med sennep og pepperrot (melk, sennep, hvete)
Pglse, syrlig kal, sennep (sennep, sulfitt)

Salat

Potetsalat med remme, majones og Igk (melk, egg, sennep, selleri)

Skagensalat (melk, skalldyr, egg, sennep)

Pastasalat med syltet shimegi sopp, Igk, tomat (sulfitt, egg, hvete, melk, sennep, selleri)
Blandet salat og vinaigrette (sulfitt, sennep)

Nystekt brgd og flatbr@d (melk, rug, hvete, bygg)

Pris 435,-

Tillegg desser +85,-

Dronning Maud (melk, egg)
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Smaretter

Kaldt

Baconsurrede dadler

Skakke Aure fra Etne og avocadokrem (sennep, sulfitt, fisk)

Marinerte reker og sprg grgnnsaker (skalldyr,selleri, sennep, soya, hvete, sesam)
Spekeskinke fra Nyyyt og 2 typer lokale spekepglser,

tomat- og chilimarmelade (melk, sennep)

Variasjon pa 2 oster, syltetgy fra Tveit gard og ristede salte mandler (melk, mandel)

Varmt

Klippfiskboller, chilimajones ((melk, egg, fisk, sennep)

Kokkens kjgttboller i picante tomatsaus, toppet med Hogganvik ost (melk, selleri, sulfitt)
Confitert tynnribbe med syrlig kal og puffet svor (sulftt, sennep)

Poteter, sriracha, remme (melk)

Salat

Grillede grennsaker med soya vinagrette (soya, sesam, hvete, sennep)

Marinert sopp, lgk, soltgrket tomat, fetaost (melk, sulfitt, sennep)

Hjertesalat med Caesar dressing, parmesan og brgdkrutonger (melk, hvete, fisk, egg, sennp)
landet salat og vinaigrette (sulfitt, sennep)

Nystekt brgd og flatbrad (meik, rug, hvete, bygg)
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Snacks
Focaccia (hvete)
Tapenade (fisk)
Oliven

Padros
Ccornichons (sennep)
Hummus (sesam)

Aioli (egg, sennep)

Pris 535,-

Tillegg +95, -

Kyllingspyd og sataysaus med peangtter og kokos (peangtter)
Hjemmergkt torsk, oliven, tomat (fisk)

Pastasalat med syltet shimeji sopp, I@k, varlgk (hvete, eqq, sulfitt, melk)

Tillegg dessert med 2 smaker +75,-
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Asiatisk buffet

Varmt

Krabbeklgr i pepper glace (skalldyr, soya, hvete)

Asiatisk BBQ svinenakke, sgtsoya og cashewngtter (hvete, soya, cashewngtter fisk, selleri, sennep)
Bakt Torsk med grgnnsaker (selleri, sesam, fisk)

Grgnnsaker i grgnn karri med ris (selleri)

Steambuns, Koreansk fritert kylling, kinakal (hvete, soya, sesam, hvete, fisk)

Okse i Chopsuey (soya, hvete, selleri,skalldyr, fisk)

Kaldt

Marinert svinenakke (fisk)

Nudelsalat med argentinske reker (skalldyr, sesam, fisk)
Papayasalat (fisk)

Dagens fangst tataki (fisk, soya, hvete, sesam)

Kimchi

Asiatisk Grgnn Salat (egg,sennep, fisk, skalldyr, melk)

Tilvalg

Scampi i hvitlgk og chili (skalldyr) 55,-
Vé rruller (hvete, soya, skalldyr) 32,-
Ferske varruller med kylling 55,

(soya, hvete, skalldyr, selleri, sesam)

Pris 555,-
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Oppdekking kr: 145,- per person
Medbrakte kaker kr: 210,- per kake

Medbrakte kaker skal leveres i resepsjonen.
Husk a merke bade lokk og fat med fullt navn.
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